
speisen

 Hermanseck

rehragoût an waldpilzrahmsauce mit spätzli,  
rotkraut, glacierten marroni und preiselbeerapfel 
Fr. 43.50

ossobucco vom hirsch mit feigen-polenta  
und federkohl   
Fr. 39.50

duett vom hirschfilet und rehschnitzel an wildjus mit spätzli  
rotkraut, glacierten marroni und preiselbeerapfel   
Fr. 49.50

randen gefüllt mit feigen, kräutertofu und kürbis 
dazu sellerie-püree verfeinert mit dattelsirup 
Fr. 29.50   

 rindfleisch-tatar ‘nach alter hermans art’ mit dörrtomaten  
Fr. 25.50 / Fr. 38.50  
mit pommes frites als begleiter: plus Fr. 5.00

schweizer lachsforellen-filet mit apfel-meerrettich risotto  
und karotten-tempura, garniert mit rotklee-sprossen / forelle: zucht, schweiz 
Fr. 44.50 

wienerschnitzel vom kalb dazu pommes frites  
und speckbohnen  
Fr. 44.50

marroni und feige  
Fr. 15.00

lauwarmer schokoladenkuchen 
mit einer kugel sauerrahmglace 

Fr. 15.00

dessert

das abendangebot
 Hermanseck

wir gewähren bei barzahlung  
per sammelrechung ab Fr. 150.00 5% rabatt.

vorspeisen  

knackige blattsalate im schüsseli  
garniert mit gemüse und gerösteten kernen an hausdressing 
Fr. 15.00 

crème brûlée vom ziegenkäse 
mit randen-apfel salat  
Fr. 19.50 
 
das rindfleisch-tatar und die ravioli  
empfehlen wir gerne als vorspeise

kürbiscrèmesuppe 
mit vanille-chili popcorn 
Fr. 12.50 

hauptgang
steinpilz-ravioli  
in pistazien-nussbutter geschwenkt  
Fr. 23.50 / Fr. 34.50

spätzli an waldpilzrahmsauce mit rotkraut,  
glacierten marroni und preiselbeerapfel    
Fr. 39.50   


